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CONSORZIO ISOLA BIO SICILIA

“Agricoltura biologica,
innovazione e sfide globali”

Si terra domani, alle 9, allo Spazio
Temenos, il convegno sul tema
“Agricoltura biologica, innovazione e
sfide globali”, patrocinato dall’'Ordine
degli agronomi di Agrigento.A
promuoverlo é il Consorzio isola Bio
Sicilia nell’ambito del “Progetto
Biologico A+++" gestito dal gruppo
operativo composto da 8 aziende
biologiche e coordinato dal Consorzio
Isola Bio Sicilia.“Rafforzare I'efficienza
del metodo di agricoltura biologica
attraverso l'innovazione - afferma
Calogero Alaimo Di Loro, responsabile
dell’Ente capofila - consentira una
migliore risposta del settore primario
in relazione al contrasto delle
emergenze climatiche e delle nuove
sfide globali, senza contare i vantaggi
sulla salute dei consumatori, la
riduzione delle spese sociali in ordine
sanitario, per la bio diversita e
I'ambiente in generale”.Dopo
I'introduzione ai lavori a cura di
Calogero Alaimo Di Loro, a relazionare
saranno: Giuseppe Capraro, innovation
broker; Margherita Amenta,
coordinatore scientifico e ricercatore
Crea; Nicolina Timpanaro, responsabile
Azione 7 e ricercatore Crea; Alfio Spina,
responsabile di Azione 8 e ricercatore
Crea; Camilla Bizzarri, account manager
Societa Agricolus; Maria Giovanna
Mangione, presidente dell'Ordine degli
Agronomi e dei Dottori Forestali di
Agrigento. Si proseguira con la tavola
rotonda sul tema “Biologico in Sicilia: i
protagonisti raccontano”. Concludera
Luigi Vella, direttore Ipa Agrigento.
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CONSORZIO ISOLA BIO SICILIA

‘agricoltura sostenibile, s i s
l’i]‘lnovaZione e le Sﬁde - La misura di cooperazione e cio che
globali per il nostro futuro

Agrigento
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L'agricoltura sostenibile, l'innova-
zione e le sfide globali al centro del
convegno promosso dal Consorzio I-
sola Bio Sicilia, patrocinato dall'Ordi-
ne degli agronomi e dei dottori fore-
stali di Agrigento, nell'ambito del
“Progetto Biologico A+++”, finanziato
dal dipartimento regionale dell’Agri-
coltura Psr Sicilia 2014/2020 Misura
16 - cooperazione, sottomisura 16.1 e
gestito dal gruppo operativo compo-
sto da 8 aziende biologiche tra le piu
rappresentative in Sicilia e coordina-
to dal Consorzio Isola Bio Sicilia.

Diversi i relatori che si sono susse-
guiti durante il convegno, svoltosi ie-
ri allo Spazio Temenos, affrontando
temi che riguardano non solo le a-
ziende agricole ma anche, e soprat-
tutto, i consumatorioggi moltoatten-
ti acio che mettono a tavola.

«Scopo del progetto - spiega Calo-
gero Alaimo Di Loro, responsabile
Ente capofila - & reperire le innova-
zioni tecnologiche disponibili a livel-
lo internazionale e trasferirle sul pa-
norama aziendale che abbiamo a di-
sposizione. Il progetto si chiama A+++
e proprio “+++"stanellaqualita enella
capacita di esprimere valori relativi
allasostenibilita. Pensiamo chel'agri-
coltura biologica abbia delle peculia-

Z

rita sulla sostenibilita e riduzione
massima di ogni impatto possibile.
Cio significa utilizzare pit conoscen-
za e meno tecnologie. Agrigento, in
questo senso, offre il suo cospicuo
contributo con le aziende che si diffe-
renziano per produzione e trasfor-
mazione».

«Oggi mettiamo sul tavolo compe-
tenze, rete, innovazione, ricerca che
portano alla qualita di processo, pro-
dotto e riqualificazione territoriale -
afferma Maria Giovanna Mangione,

rita Amenta, coordinatore scientifico
e ricercatore Crea; Nicolina Timpa-
naro, responsabile Azione 7 e ricerca-
tore Crea; Alfio Spina, responsabile
Azione 8 ericercatoreCreaegliinter-
venti di Pietro Lo Nigro, presidente
Federazione regionale Odaf; Dario
Brucculeri, produttore; Salvatore
Mongiovi e Salvatore Miceli, operato-
ri della trasformazione agroallmen-
tare; Salvatore Ciulla, presidente Si-
cilia Bio; Gianluca Alaimo Di Loro, e-
nologo e sommelier; Daniel Leleu di
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CONSORZIO ISOLA BIO SICILIA

L’agricoltura sostenibile,
I'innovazione e le sfide
globali per il nostro futuro

Alaimo Di Loro: « Trasferire le novita tecnologiche
internazionali disponibili sul panorama aziendales»
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SPAZIO TEMENOS

Convegno dedicato
all'agricoltura biologica

® «Agricoltura biologica,
innovazione e sfide globali»
sara il tema del convegno in
programma domani mattina
alle 9 allo Spazio Temenos (ex
chiesa di San Pietro) in via
Pirandello ad Agrigento. Si
tratta di un evento
patrocinato dall'Ordine degli
Agronomi e dei Dottori
Forestali di Agrigento. Oltre
alle relazioni degli esperti &
prevista anche una
degustazione.(ACAS*)

Scads el Tarchil, L3 1108 (00MIrR10 (e s W0

diava | f "

n ' della Rogi ird i

Tutela della Scala de

im'“lﬂ'urchi,

in arrivo un milione di euro

Dal governo Musumeci, ecco un nuovo importante segnale
dell‘attenzione rivolta al sito naturalistico che si eleva sul mare

RLALMOMTE

Faacnre BO1LAe oy 14 Souka o Toer
de. Dukla Begrew S

erasad che rochung & detirpany
e paret] mac ke & rearre tanaa
€ poapettane gl ree rvett tereses
Tiaconmaseart|

Dul preerms Muowiwea arrree
= rovo imperiarte wyrake
Sel amerabire thvdts S0 e
2330 383 e e dhe 31 deve
wl ream barge i3 onaa & Rk
Lt defirey
vt 8 Palezao Octeaens,

£ aerto M rogen kogsen, cbe b o
o &l grvcrmaes

Wams stirveena & Strettars
oocnvdearide ¢ by sours Pt
Ao cheke - w " o
denie Neko Mucaziect - paciaso
wdciws ahs (e dela teted Le by
dagri pecalaide O sen
T

Frese e praTes b geisls
Mg dotafaketa | T bien
o I oo 3 peaee AT o
cpem b ahserreo valw, seees
widugh b i ek o e e o
wohe serviranse 2 sed egg et

Anche in autunno

Teges 8 Gueas "l
angoindelle Sxiia erbaSadla do
Tarchi ool coone pet e le ame
sanpnhakte & grande pregie
et oeds - coveteus Muserned -
RO g & 41300 4 &1 po-
3 M350 00 € L S b
0 rervdenTe cosks e (ks
e VLD Deoradairee
quel Maght i coepagis ile
semcce 3EARh kvew Candiro. L
precvesa di peotegerd ¢ 4 v
vhzachi 3 P ING LArA TRaRt e
) dubibcon

v 3l ena reealy mefla 3ons e
Fapian dal @reeone UM
0 (R0 MImgeaiogho, Naie
man Croce. <D ronem oaktthe -
yoral ok ot A
Tl e, etem

sovele € rvpenma di quens ne
A PRO Wm0 e awedo
writia Per camiergerh, ouns
k) 2 rwiraee 3 AWV, T
sotee writh, neths stie e ol tm
vaTp e cartratia pa ¢ e T
PO | chon Bt o Ten R arevat
€9 & et speno pris ) coe
Merutie Sedo Wt Loga i S
a1 Chroio et con o dieet
o neghonale Claida G o &
prosaiorme D ke ko,
wrena (ntervaretl per chiadare
M Sells ey naurde

vordeeo ddls mesthon oo v e € ko
wencre ol TorOTOnS ¢ ARbene o
Tate Cordars. che primadelons et ok s st ¢
vidaggaan b ol wgrare 8
PR RIS € areriere
Lavoro diricarca qeots spes Surie dsts ddie
Luppa g esperti IS B RO RS B0 ¢
g - pondsk. Clvmsdo diren €2
analizzers s marns asservam parchd ] Sachia cradl
e scoprien | motivi Eeienein FAC
dedo kgretain ren

LIS DIGITALE TRRRES TRy
N*VERDE £200.102.700

WWWRGS M

Scuda Od Turchh. Con s reandhe
smkare dredolica 0 fadi Mab
Avedine et Naute, Legitr
Screr b chirses |a teteks O wic
B [ T
Frtena pe preeowe oo
aubde wdory naazaiiko. e
s ¢ ek

o Perend W
rechisrvera g8 eas reivid aati ol k-

aaets e dele franoe che h demas
0 e qracta ¥ Cornani per 4 Snar
SRR R e 8 freve e
« curaraes ¥l @octha & wetecs

e owd
e det prageae: Sosde Scan” per s
v cte ed o oo

eleent e (e dogh siae

Vedere&Sentire
1 de vt snbatbnn
CTUMMCR aETIET s X

® Sintkols «Agdgean ¢
irtrwe e (raves cerrgeges O
winhibanders per u
preves e fel terete o
werws ol fecia @ o
L S R A R T
Seannn Gitrin bl dept et
Infoeresat da pans & epers
o efRtfacratno soxering
AR Ay prEnetIEOOe
Bt 34 ovotee Cale
e

Agrigeido, Loswireni Masks s
o Sctwcs w3 polbrebul o
O Camenn fndio 0423 200598
© U927 WTEXN i)

Gierrale & Siclia

Glowed| 29 C

In programma oggl

«f

o follia?»
Convegno
all'Ordine

Tarei precgion relen af age
o) W Usiine de gl lngrgswer! delie
Proviaris &I Agrimels. Freerer
o ol seniean sl e
"ot 0 AR - Nuove froe
e per v eomcekobeg e 3 dxrictx
et b e’ 1 presabenie. At
e Furiseo. Sopatl @k | rlitsbe oo
e N paecka 4B TN Sen Kb
Nonda setosperarn N Sun
sllunzions o &l rgegxne pa-
Jeraitans. Loamands Durande. uew
cadocenss kalano giren tral 06
ik A et Yoy Fyiee
AAT, R evercoewo che promia il o
e insagrnce Se wonds,
Srni i Agtpeeo - et
Seen) - 00 Lepegbre A Sepione 4

& Aagywoliens Bidogha
rvvazoee ¢ yide ghotwll -
ok & wva del corvegae
ackred Somayi (erire
ke 9 3l Sparky Rrreres (ex
hiena i Sun Flerrod Mo

Pt o SO ew degd)
Agroocent « ol Doetoet
Fooenal & Agrigrnse. Qe
sl sddadand Mgl oper ¢
ALY 40 e

depral amnw Ay

DOMENICA
S va alla scoperta
della Riserva dei Moati
® Dt 24 oelodee
“Prosgurs Ovtas ¢

ETMATR angNLTIann
urcwuesren sle scoperts ol
cacee dotls Raceces Movel &1
Pelasoy Adviaenn ¢ Wik o
Sowia b porna de Moot

rudert dh i ekos Wi
sotrarire nd Soco. ko X7
TR ey

® il oemen Toomano &
Ao 40 egmiien Aol ¢
aatuted - Cormemetn
wl:w:h e

L el ¥
gt bed retacuiaetict L chasomanng
Talvete bebopuer
taskeaus che PRl § axs 5
00N € BRI I air e i KbssE
ke wenedio | Tien et das Gl
Viskub J fracoasmes ¢ loges-
D re N arrnts el spuviniane cel
Foodio pet ks Siureres Lirtwas e
natte 00 Deckse . Nissan
e laxrao con § Minswes del oo

Ol vetemen o potsadase ooy
s properands ke rham b | Tecs
P T S W T
x poagen artcokes che prove
Foaencore (Wl skimes ¢ rideow

vedars o o0 P ses
delmrned detla Polate Mund cigulo
vany

e comdend
eno st Mo calninie
vt Tiwiidede Bhvernd

2 Scunds ¢ dolh Goexw
Conuraiy aceisade I Onlin ta
S aderte Sorrakrense. Slrss
warerel che L3 e casegees pro
feminade sipers un vk dhive
@ s PRl 3¢ 130N e
A0 1 e i posd Paddevice
€30 yeverrs asche grasw i cors
Bt Che g4 Wgagrn wano offriee
A wwhdae ¥
wendy ddb xuwobs, Sarse covde
6. M serigin, <1 | 1 gegie e i
Maro Leorsedo Traee xa wn b
49 margio B dderics wiers
e b ba of wx o deflrroen 3
wul 1l Minteoro  ded Totrusone
08 008 TR Prevasa o
che 03 Lrvols roanda, 3 cné pree.
03 000 [P AW Fel K0T g
w Cucrivars Antorint Cefiora
Trarccson 1Y ¢ Sansirs Scxnlone
o

na SR prasenae e
Vi Adrren % raegars ogg. ol
poenazs el vicado Geowrale das
Chmteppe Corphay, «Trares, priuf
Ak soclide Goav e o
A € ne N (IO AR pet
dore rrasdun leonto riao b sen
T
k. che somghe £ ks donre
oR oee ¢ traes &AL, e
SIEE Wt agS . con ol
i Gt 123 Cla gl opwrane o
dob ok tat d Cacas Déeoeadra
e Sanorie sociale (ired on e
ue Waso per b Tra ke o
segrrt antghond i ww i) vere
pa s ssectritons S perxTod
v i o s ool Ve
Sortczare b sanie i de o s
cakavatio -~ dkce 1 Apeoee di Ca
il Dioecsins ¢ presidente def
Forsdurione Aan foa ki, masbeac
O opereti, Vadarws Lande) - ¢
Tottartna poncguls, triseede i
e e
o Marh atrbe who spar
aoscow, b ol tane

00 b ariving de
Crere 1 gruppe & edeoesne o b
Mondllza Sard Llarsece wds S
o pondles § Osaanmn @
Vakeniarote Of rmaneds porenyg

ARG © VDO APpRITITKIED
@33 # 11 20 atestwe 2be aw
U0 S s gregiare dae
e dol plonoy ayrge et
Nerdn Naga "wan)

o 1) reasmas e seongec b
verma papoet! gl gppoes
it della I oma v, [ad
9110 PR (10 1R L €
oempanl 3 goean  knon
o

Giornale di Sicilia
Giovedi 21 Ottobre 2021



Agricoltura biologica e innovazione: convegno e
degustazioni allo Spazio Temenos

19 A gricoltura biologica, innovazione e sfide globali” sara il tema del convegno in
programma venerdi 22 ottobre alle 9 allo Spazio Temenos (ex chiesa di San Pietro) in
via Pirandello ad Agrigento.

Si tratta di un evento patrocinato dall’Ordine degli Agronomi e dei Dottori Forestali di
Agrigento.

A promuoverlo & il Consorzio isola Bio Sicilia nellambito del “Progetto Biologico A+++",
finanziato dal dipartimento regionale dell’Agricoltura Psr Sicilia 2014/2020 Misura 16 —
cooperazione, sottomisura 16.1 e gestito dal gruppo operativo composto da 8§ aziende
biologiche tra le pit rappresentative in Sicilia e coordinato dal Consorzio Isola Bio Sicilia.

“Rafforzare Iefficienza del metodo di agricoltura biologica attraverso I'innovazione — afferma
Calogero Alaimo Di Loro, responsabile dell’Ente capofila — consentirad una migliore risposta
del settore primario in relazione al contrasto delle emergenze climatiche e delle nuove sfide

globali, senza contare i vantaggi sulla salute dei consumatori, la riduzione delle spese sociali in

ordine sanitario, per la bio diversita e Fambiente in generale”.
Sara proprio Calogero Alaimo Di Loro ad introdurre i lavori.

Seguiranno le relazioni di Giuseppe Capraro, innovation broker, che discutera de “Il Progetto
Biologico A+++ - Le azioni”; Margherita Amenta, coordinatore scientifico e ricercatore Crea,
che parlera de “Le innovazioni scientifiche introdotte dal progetto”.

Ed ancora “Utilizzazione di preparati naturali nel processo di trasformazione, prodotti
funzionali e ad alta digeribilita. Marmellate funzionali da agrumi siciliani” a cura di Nicolina
Timpanaro, responsabile Azione 7 e ricercatore Crea; “Valorizzazione della filiera ‘pasta secca
biologica’: il contributo dei grani antichi siciliani di qualita™ di Alfio Spina, responsabile di
Azione 8 e ricercatore Crea; “Uso dei sistemi esperti per il monitoraggio delle variabili
ambientali, 'assistenza integrata alle aziende biologiche e 'agricoltura di precisione” di
Camilla Bizzarri, account manager Societa Agricolus; “Agricoltura biologica e agro-ecologia —
Il ruolo dei Dottori Agronomi e Forestali” a cura di Maria Giovanna Mangione, presidente
dell’'Ordine degli Agronomi e dei Dottori Forestali di Agrigento.

Prevista anche la tavola rotonda sul tema “Biologico in Sicilia: i protagonisti raccontano” alla
quale parteciperanno Pietro Lo Nigro, presidente della Federazione regionale Odaf; Dario
Bruccoleri, produttore; Salvatore Mongiovi e Salvatore Miceli, operatori della trasformazione
agroalimentare; Salvatore Ciulla, presidente di Sicilia Bio; Gianluca Alaimo Di Loro, enologo e
sommelier — Cantina Ferox Wine — Canada; Daniel Lelen, Association Franco Sicilienne
Valoise (Afsv).

Concludera Luigi Vella, direttore Ipa Agrigento, che dara poi il via ad un degustazione guidata
di prodotti biologici del territorio.
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“Agricoltura Biologica, Innovazione E
Sfide Globali”: Venerdi Il Convegno
Organizzato Dal Consorzio Isola Bio
Sicilia

St terrd venerd: prossimo, ale 5, allo Spatio Temenos, in via Pirandello ad Agrigento, il convegno sul

tema “Agricoltura biologica, innovazione e sfide global®, patrocinato dall'Ordine degli Agronomi e dei

Dottor Forestali di Agrigento.

& promuoverlo & il Consorzio isola Bio Sicilia nell'ambito del "Progetio Biologico A+++", finanziato dal
dipartimento regionale dell'Agricolura Psr Sicilia 2014/2020 Misura 16 - cooperazione, sottomisura 16.71
e gestito dal gruppo operativo composto da 8 aziende biclogiche tra le pid rappresentative in Sicilia

coordinato dal Consorzio [sola Bio Sicilia.

"Rafforzare 'efficienza del metodo di agricoltura biclogica attraverso linnovazicne - afferma Calogero
Alaime Di Loro, responsabile dell’Ente capofila - consentird una migliore risposta del settore primaric in
relazione al contrasto delle emergenze dimatiche e delle nuowve sfide globali, senza contare | vantaggi
sulla salute dei consumatori, la riduzione delle spese sociali in ordine sanitario, per la bio diversita «

l'ambiente in generale™

Dopo lintreduzione ai lavori & cura di Calogero Alzimo Di Loro, si terranno le relazioni di Giuseppe
Capraro, innovation broker, che discuterd de °ll Progetto Biologico A+++ - Le azioni”; Margherita Amenta,
coordinatore scientifico e ricercatore Crea, che parlerd de “Le innovazioni scientifiche introdotte dal
progetia”. Seguiranno le relazioni sui temi “Lhilizzazione di preparati nawrali nel processo di
trasformazione, prodotti funzionali e ad ala digeribilita. Marmellate funzionali da agrumi siciliani” a cura
di Nicolina Timpanaro, responsabile Azione 7 e ricercatore Crea; "Valorizzazione della filiera ‘pasta secca
biclogica™ il contributo dei grani antichi siciliani di qualitd” di Alfic Spina, responsabile di Azione 8 e
ricercatore Crea; “Usc dei sistemi esperti per il monitoraggic delle wvariabili ambientali, l'assistenza
integrata alle aziende biclogiche e lagricoltura di precisicne” di Camilla Bizzarri, account manager
Societa Agricolus; "Agricoltura biologica e agro-ecologia - |l ruole dei Dottori Agronomi & Forestali” a cura

di Maria Giovanna Mangione, presidente dell'Ordine degli Agronomi e dei Dotteri Forestali di Agrigento.

5i proseguira, dopo il "bio break” delle 11:30, con la tavola rotonda sul tema “Biclogico in Sicilia: i
protagonisti raccontanc” alla gquale parteciperanno: Pietro Lo Nigro, presidente della Federazione
regionale Odaf; Dario Bruccoleri, produttore; Salvatore Mongiovi e Salvatore Miceli, operatori della
trasformazione agroalimentare; Salvatore Ciulla, presidente di Sicilia Bio; Gianluca Alaimo Di Loro,
enologo e sommelier - Cantina Ferox Wine - Canada; Daniel Leleu, Association France Sicilienne Valoise

(Afsv).

Infine, dopo le conclusioni, affidate a Luigi Vella, direttore lpa Agrigento, si terrd una degustazione

guidata di prodottd biclogici del territorio.

SerivaLlbert
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Agricoltura biologica e consumatori al
primo posto: incontro ad Agrigento

Lagricoltura sostenibile, l'innovazione e le sfide globali al centro del convegno promosso dal
Consorzio |sola Bio Sicilia, patrocinato dall'Ordine degli Agronomi e dei Dottori Forestali di
Agrigento, nell'ambito del “Progetto Biologico A+++", finanziato dal dipartimento regionale
dell’Agricoltura Psr Sicilia 2014/2020 Misura 16 - cooperazione, sottomisura 16.1 e gestito
dal gruppo operativo composto da 8 aziende biologiche tra le pil rappresentative in Sicilia e
coordinato dal Consorzio Isola Bio Sicilia.

Diversi i relatori che si sono susseguiti durante il convegno, svoltosi allo Spazio Temenos,
affrontando temi che riguardano non solo le aziende agricole ma anche, e soprattutto, i
consumatori oggi molto attenti a cid che mettono a tavola.

‘Lo scopo del progetto — spiega Calogero Alaimo Di Loro, responsabile Ente capofila - &
reperire le innovazioni tecnologiche disponibili a livello internazionale e trasferirle sul
pancrama aziendale che abbiamo a disposizione. |l progetio si chiama A+++ e proprio “+++"
sta nella qualita e nella capacita di esprimere valori relativi alla sostenibilita. Pensiamo che
I'agricoltura biologica, oltre e non fare uso di fitofarmaci e dare una risposta salutistica
elevatissima ai consumatori, abbia delle peculiarita relativamente alla sostenibilita e alla
riduzione massima di ogni impatto possibile. Cid significa utilizzare pil conoscenza e meno
tecnologie. La provincia di Agrigento, in questo senso, offre il suo cospicuo contributo con
le aziende molto differenziate per produzione e trasformazione, molte delle quali sono
rappresentate dal Consorzio Bio Sicilia e rientrano in questo progetto di trasferimento
dell'innovazione”.

"Oggi mettiamo sul tavolo competenze, rete, innovazione, ricerca che portano alla qualita di
processo, prodotto e riqualificazione territoriale — afferma Maria Giovanna Mangione,
presidente dell'Crdine degli Agronomi e dei Dottori Forestali di Agrigento — La misura di
cooperazione e cid che possiamo fare come Agronomi e Dottori Forestali & un punto
movente molio forte nel nuovo modo di progettare e produrre, capace di mettere in stretto
contatto produttore e consumatore. Ed € qui e adesso che occorre avere una responsabilita
inclusiva: deve appartenere a ognuno di noi il nuovo modo di vivere nella tutela di quello che
abbiamao oggi preservandolo per le generazioni future”.

Assume, dunque, fondamentale importanza il ruolo degli Agronomi e dei Dottori Forestali
“all'interno di questo processo di rivoluzione culturale rispetio alla necessita del mangiare e
di alimentarsi - spiega Pietro Lo Nigro, presidente della Federazione regionale Odaf — Non
pud esserci produzione senza attivitd di ricerca e studio. La nostra & una visione in continua
evoluzione certamente per quanto riguarda I'adeguamento ma i principi sono comungue
tecnici e scientifici. In gquesta logica non abbandeoniamoe il concetto della valorizzazione
territoriale che si inserisce in un contesto globale e in questa direzione prediligiamo quello
che nella logica finisce per dare i risultati migliori”.

Anche in agricoltura I'innovazione assume un ruolo particolarmente importante e sono
diverse "le innovazioni introdotte nel progetto — dettaglia Margherita Amenta, coordinatore
scientifico e ricercatore Crea — e tra queste si inserisce il trasferimento alle aziende del
concetto di un prodotto biologico sicure, pulito, sano e sostenibile. In tal senso saranno
valorizzati i sottoprodotti provenienti dall'industria agrumaria, l'innovazione nel settore del
compost e la valorizzazione delle biomasse per migliorare |a fertilita dei terreni e del suolo™
Durante il convegno si & parlato anche di marmellate e di grani antichi siciliani.

"Ci sono marmellate funzionali che rientrano nelle esigenze del mercato di oggi — sottolinea
Micolina Timpanaro, responsabile Azione 7 e ricercatore Crea — |l consumatore & molto pil
attento a cid che consuma, ai prodotti che fanno bene alla salute. Ecco perché vogliamao
utilizzare le sostanze ancora presenti nei sottoprodotti agrumari per arricchire una
marmellata, usando sostanze biclogicamente attive che fanno bene alla salute”.

“Lazione 8 del progetto prevede la caratterizzazione qualitativa e tecnologica dei grani
antichi siciliani che hanno un elevato contenuto proteico e in glutine che ha una qualita
diversa rispetto a quella contenuta nelle varietd moderne — commenta Alfic Spina,
ricercatore Crea e responsabile Azione 8 — Questi grani presentanc un maggior contenuto in
minerali e in fibre e si adattano molto bene al biologico perche non hanno bisogno input
chimici e possono fare a meno della concimazione azotata di copertura e di diserbo
chimico perché hanno una taglia molto elevata e riescono a soffocare le erbe infestanti”.
Qual &, dunque, il ruolo del Consorzio Isola Bio Sicilia nel contesto del progetio A+++7
"Senza dubbio - dice Giuseppe Craparo, innovation broker — ha un ruolo propulsore per
l'innovazione delle aziende agricole biologiche del territorio mentre il progetto intende
applicare la metodologia di ricerca sul campo biologico per renderlo ancora pil sostenibile
e creando una sorta di economia circolare allinterno della stessa azienda con input positivi
che non pesano sull'ambiente e non impattano sul territorio”.

hitps://www.agrigentooggi.it/agricoltura-biologica-e-consumatori-al-
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“Progetto Biologico A+++": Si e svolto questa
mattina il convegno promosso dal Consorzio Isola
Bio Sicilia

I'agricoltura sostenibile, I'innovazione e le sfide globali al centro del convegno promosso
dal Consorzio Isola Bio Sicilia, svoltosi guesta mattina presso lo spazio Temenos e
patrocinato dall'Ordine degli Agronomi e dei Dottori Forestali di Agrigento, nell’ambito del
“Progetto Biologico A+++", finanziato dal dipartimento regionale dell’Agricoltura Psr Sicilia
2014/2020 Misura 16 - cooperazione, sottomisura 16.1 e gestito dal gruppo operativo composto da
8 aziende biologiche tra le pin rappresentative in Sicilia e coordinato dal Consorzio Isola Bio
Zicilia.

Diversi i relatori che si sono susseguiti durante il convegno sviscerando i diversi aspetti della
sostenibilita ambientale e affrontando temi che rignardano non solo le aziende agricole ma anche,
e soprattutto, i consumatori oggi molto attenti a cid che mettono a tavola.

“Lo scopo del progetto — ha spiegato Calogero Alaimo Di Loro, responsahbile Ente capofila - &
reperire le innovazioni tecnologiche disponibili a livello internazionale e trasferirle sul panorama
aziendale che abbiamo a disposizione. I progetto si chiama A+++ e proprio “+=+* sta nella qualita
e nella capacita di esprimere valori relativi alla sostenibilita. Pensiamo che I'agricoltura biclogica,
olire e non fare uso di fitofarmaci e dare una risposta salutistica elevatissima ai consumatori,
abbia delle peculiaritad relativamente alla sostenibilitd e alla riduzione massima di ogni impatto
possibile, Cid significa utilizzare pitl conoscenza e meno tecniologie. La provincia di Agrigento, in
questo senso, offre il suo cospicuo contributo con le aziende molto differenziate per produzione e
trasformazione, molte delle quali sono rappresentate dal Consorzio Bio Sicilia e rientrano in
gquesto progetto di trasferimento dell’innovazione®.

“COggi mettiamo sul tavolo competenze, refe, innovazione, ricerca che portano alla qualita di
processo, prodotto e rigualificazione territoriale — ha affermatc Maria Giovanna Mangione,
preszidente dell’Ordine degli Agronomi e dei Dottori Forestali di Agrigento - La misura di
cooperazione e cid che possiamo fare come Agronomi e Dottori Forestali € un punto movente
molio forte nel nuovo modo di progettare e produrre, capace di mettere in stretto contatto
produttore e consumatore. Ed @ qui e adesso che occorre avere una responsabilita inclusiva: dewve
appartenere a ognuno di noi il nuovo modo di vivere nella tutela di quello che abbiamo oggi
preservandolo per le generaziond future®.

Assume, dungue, fondamentale importanza il ruolo degli Agronomi e dei Dottori Forestali
“all'interno di questo processo di rivoluzione culturale rispetto alla necessita del mangiare e di
alimentarsi - ha spiegato Pietro Lo Nigro, presidente della Federazione regionale Odaf - Non
pud esserci produzione senza attivitd di ricerca e studio. La nostra & una visione in continua
evoluzione certamente per quanto riguarda I'adeguamento ma i principi sono comungue tecnici e
scientifici. In questa logica non abbandoniamo il concetto della valorizzazione territoriale che si
inserisce in un contesto globale e in questa direzione prediligiamo quello che nella logica finisce
per dare i risultati migliori”.

Anche in agricoltura I'innovazione assume un ruolo particolarmente importante e sono diverse
“le innovazioni introdotte nel progetto — ha dettagliato Margherita Amenta, coordinatore
scientifico e ricercatore Crea — e tra gqueste si inserisce il trasferimento alle aziende del concetto di
un prodotto biologico sicuro, pulito, sano e sostenibile. In tal senso saranno wvalorizzati i
sottoprodotti provenienti dall’industria agrumaria, I'innovazione nel settore del compost e la
valorizzazione delle biomasse per migliorare la fertilita dei terreni e del suola”.

Consorzio Isola Bio Sicilia - Sicilia ON Press
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Durante il convegno si & parlato anche di marmellate e di grani antichi siciliani.

“Ci sono marmellate funzienali che rientrano nelle esigenze del mercato di oggi — ha sottolineato
Nicolina Timpanaro, responsabile Azione 7 e ricercatore Crea - Il consumatore € moelto pin
attento a cid che consuma, ai prodotti che fanno bene alla salute. Ecco perché vogliamo utilizzare
le sostanze ancora presenti nei sottoprodotti agrumari per arricchire una marmellata, nsando
sostanze biologicamente attive che fanno bene alla salute”.

“L’Azione 8 del progetto prevede la caratterizzazione qualitativa e tecnologica dei grani antichi
siciliani che hanmo un elevate contenuto proteico e in glutine che ha una qualita diversa rispetto a
gquella contenuta nelle varietda moderne — ha commentato Alfio Spina, ricercatore Crea e
responsabile Azione 8 - Quest grani presentano un maggior contenufo in minerali e in fibre e =i
adattano molto bene al biologico perche non hanno hisogno input chimici e possono fare a meno
della concimazione azotata di copertura e di diserbo chimico perché hanno una taglia molto
elevata e riescono a soffocare le erbe infestanti®.

(Qual &, dungue, il ruolo del Consorzio Isola Bio Sicilia nel contesto del progetio A+++?

“Senza dubbioc - ha affermato Giuseppe Craparo, innovation broker — ha un ruclo propulsore per
Iinmovazione delle aziende agricole hiologiche del territorio mentre il progetto intende applicare
la metodelogia di ricerca sul campe biologico per renderlo ancora pin sostenibile e creando una
sorta di economia circolare all'interno della stessa azienda con input positivi che non pesano

sull’ambiente e non impattano sul territoric”, -

hitps://www.siciliaonpress.com/2021/10/22/progetto-biologico-a-si-e-
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Agricoltura biologica e consumatori al primo
posto: diversi e importanti relatori ne hanno
discusso affrontando diversi aspetti della
sostenibilita ambientale

L'agricoltura sostenibile, l'innovazione e le sfide globali al centro del convegno promosso
dal Consorzie Iscla Bie Sicilia, patrocinato dall'Crdine degli Agronomi e dei Dottori
Forestali di Agrigento, nell'ambito del "Progetto Biclogico A+++", finanziato dal
dipartimento regionale dell’Agricoltura Psr Sicilia 2014/2020 Misura 16 - cooperazione,
sottomisura 16.1 e gestito dal gruppo operative composto da 8 aziende biclogiche tra le
pill rappresentative in Sicilia e coordinato dal Consorzio Isola Bio Sicilia.

Diversi i relatori che si sono susseguiti durante il convegno, svoltosi allo Spazio Temenos,
affrontando temi che riguardano non solo le aziende agricole ma anche, e soprattutto, |
consumateri oggi molto attenti a cid che mettono a tavola.

"Lo scope del progetto - spiega Calogero Alaimo Di Loro, responsabile Ente capofila - &
reperire le innovazioni tecnologiche disponibili a livello internazionale e trasferirle sul
panorama aziendale che abbiamo a disposizione. Il progetto si chiama &+++ e proprio
"+++" sta nella qualita e nella capacita di esprimere valori relativi alla sostenibilita.
Pensiamo che |'agricoltura biologica, oltre e non fare uso di fitofarmaci e dare una risposta
salutistica elevatissima ai consumatori, abbia delle peculiarita relativamente alla
sostenibilita e alla riduzione massima di ogni impatto possibile. Cid significa utilizzare pia
conoscenza e meno tecnologie. La provincia di Agrigento, in guesto senso, offre il suo
cospicuc contributo con le aziende molto differenziate per preduzione e trasformazione,
molte delle quali sono rappresentate dal Consorzio Bio Sicilia e rientranc in questo
progetto di trasferimento dell'innovazione”,

"0ggi mettiamo sul tavelo competenze, rete, innovazione, ricerca che pertano alla qualita
di processo, prodotto e riqualificazione territoriale — afferma Maria Giovanna Mangione,
presidente dell'Ordine degli Agronomi e dei Dottori Forestali di Agrigento — La misura di
cooperazione e cio che possiamo fare come Agronomi e Dottori Forestali € un punteo
mowvente molto forte nel nuovo modo di progettare e produrre, capace di mettere in
stretto contatto produttore e consumatore. Ed & qui e adesso che occorre avere una
responsabilita inclusiva: deve appartenere a ognune di noi il nuovoe modo di vivere nella
tutela di quello che abbiamo oggi preservandolo per le generazioni future”.

Assume, dunque, fondamentale importanza il ruolo degli Agronomi e dei Dottori Forestal
"all'interno di questo processo di rivoluzione culturale rispetto alla necessita del mangiare
e di alimentarsi - spiega Pietro Lo Migro, presidente della Federazione regionale Odaf -
Mon pud esserci produzione senza attivita di ricerca e studio. La nostra & una visione in
continua eveluzione certamente per quanteo riguarda I'adeguamento ma i principi sone
comungue tecnici e scientifici. In questa logica non abbandoniamo il concetto della
valorizzazione territoriale che si inserisce in un contesto globale e in questa direzione
prediligiameo quelle che nella logica finisce per dare i risultati migliori™

Anche in agricoltura l'innovazione assume un ruclo particolarmente importante e sone
diverse "le innovazioni introdotte nel progetto — dettaglia Margherita Amenta,
coordinatore scientifico e ricercatore Crea - e tra queste si inserisce il trasferimento alle
aziende del concetto di un prodotto biologico sicuro, pulito, sano e sostenibile. In tal
senso saranno valorizzati i sottoprodetti provenienti dall'industria agrumaria, I'innovazione
nel settore del compost e la valorizzazione delle biomasse per migliorare |a fertilita dei
terreni e del suolo™

Durante il convegno si & parlato anche di marmellate e di grani antichi siciliani.

"CZi sono marmellate funzienali che rientrano nelle esigenze del mercato di cggi -
sottolinea Nicolina Timpanaro, responsabile Azione 7 e ricercatore Crea — Il consumatore
& molto piu attento a cid che consuma, ai prodetti che fanno bene alla salute. Ecco perché
vogliamo utilizzare le sostanze ancora presenti nei sottoprodotti agrumari per arricchire
una marmellata, usando sostanze biologicamente attive che fanno bene alla salute”.

"LU'Azione 8§ del progetto prevede la caratterizzazione qualitativa e tecnoelogica dei grani
antichi siciliani che hanno un elevato contenuto proteico e in glutine che ha una qualita
diversa rispetto a quella contenuta nelle varieta moderne - commenta Alfio Spina,
ricercatore Crea e responsabile Azione 8 - Questi grani presentano un maggior contenuto
in minerali e in fibre e si adattanc molto bene al biologico perché non hanno bisogno input
chimici & possono fare 2 meno della concimazione azotata di copertura e di diserbo
chimico perché hanno una taglia molto elevata e riescono a soffocare le erbe infestanti”.

Qual &, dungue, il ruclo del Consorzio Isola Bio Sicilia nel contesto del progetto A+++7

"Senza dubbic - dice Giuseppe Craparo, innovation broker — ha un rucle propulsors per
l'innovazione delle aziende agricole biologiche del territoric mentre il progetto intende
applicare la metodolegia di ricerca sul campo biologico per renderlo ancora pit sostenibile
e creando una serta di economia circolare all'interne della stessa azienda con input
positivi che non pesano sull’ambiente e non impattano sul territorio™.
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Consorzio Isola Bio Sicilia: “Agricoltura e

consumatori al primo posto”

L'agricoltura sostenibile, I'innovazione e le sfide globali al centro del convegno promosso dal Consorzio
Isola Bio Sicilia, patrocinato dall'Ordine degli Agronomi e dei Dottori Forestali di Agrigento, nell'ambito
del “Progetto Biologico A+++", finanziato dal dipartimento regionale dell'Agricoltura Psr Sicilia
2014/2020 Misura 16 - cooperazione, sottomisura 16,1 e gestito dal gruppo operativo composto da &
aziende biologiche tra le pil rappresentative in Sicilia e coordinato dal Consorzio Isola Bio Sicilia.
Diversi i relatori che si sono susseguiti durante il convegno, svoltosi allo Spazio Temenos, affrontando
temi che riguardano non solo le aziende agricole ma anche, e sopratiutio, | consumatori oggi molto
attenti a cid che mettono a tavola.

“Lo scopo del progetto - spiega Calogero Alzimo Di Loro, responsabile Ente capofila - & reperire le
innowvazioni tecnologiche disponibili a livello internazionale e trasferirle sul panorama aziendale che
abbiamo a disposizione. |l progetto si chiama A+++ e proprio "+++" sta nella qualita e nella capacita di
esprimere valori relativi alla sostenibilita. Pensiamo che I'agricoltura biologica, oltre e non fare uso di
fitofarmaci e dare una risposta salutistica elevatissima ai consumatori, abbia delle peculiarita
relativamente alla sostenibilita e alla riduzione massima di ogni impatto possibile. Cid significa
utilizzare pib conoscenza e meno tecnologie. La provincia di Agrigento, in guesto senso, offre il suo
cospicuo contributo con le aziende molto differenziate per produzione e trasformazione, molte delle
quali sono rappresentate dal Consorzio Bio Sicilia e rientranc in guesto progetto di trasferimento
dellinnovazione”.

*Oggi mettiamo sul tavolo competenze, rete, innovazione,
ricerca che portano alla qualitd di processo, prodotio e
riqualificazione territoriale - afferma Maria Giovanna
Mangione, presidente dell'Ordine degli Agronomi e dei
Dottori Forestali di Agrigento - La misura di cooperazione e
: cid che possiamao fare come Agronomi e Dottori Forestali é
un punto movente molto forte nel nuovo modo di progettare e produrre, capace di mettere in stretto

contatto produttore e consumatore, Ed & gui e adesso che occorre avere una responsabilitd inclusiva:
deve appartenere 3 ognuno di noi il nuovo modo di vivere nella tutela di quello che abbiamo oggi
preservandolo per le generazioni future”,

Assume, dungue, fondamentale importanza il ruolo degli Agronomi e dei Dottori Forestali “allinterno di
guesto processo di rivoluzione culturale rispetto alla necessita del mangiare e di alimentarsi - spiega
Pietro Lo Migro, presidente della Federazione regionale Odaf - Mon pud esserc produzione senza
attivita di ricerca e studio. La nostra & una visione in continua evoluzione certamente per quanto
riguarda l'adeguamento ma i principi sono comungue tecnici e scientifici. In questa logica non
abbandoniamao il concetto della valorizzazione territoriale che siinserisce in un contesto globale e in
questa direzione prediligiamo quello che nella logica finisce per dare i risultati migliori”.

Anche in agricoltura l'innovazione assume un ruclo particolarmente importante e sono diverse “le
innowvazioni introdotte nel progetto - dettaglia Margherita Amenta, coordinatore scientifico e
ricercatore Crea - e tra gueste si inserisce il trasferimento alle aziende del concetto di un prodotto
biclogico sicuro, pulito, sano e sostenibile. In tal senso saranno valorizzati | sottoprodotti provenienti
dallindustria agrumaria, l'innovazione nel settore del compost e |a valorizzazione delle biomasse per
migliorare |a fertilita dei terreni e del suolo”.

Consorzio Isola Bio Sicilia: "Agricoltura e consumatori al primo posto™ -
comunicalo.it

Durante il convegno si & parlato anche di marmellate e di grani antichi siciliani. “Ci sono marmellate
funzionali che rientrano nelle esigenze del mercato di oggi - sottolinea Micolina Timpanaro,
responsabile Azione 7 e ricarcatore Crea - |l consumatore & molto pil attento a cid che consuma, ai
prodotti che fanno bene alla salute. Ecco perché vogliamo utilizzare le sostanze ancora presenti nei
sottoprodotti agrumari per arricchire una marmellata, usando sostanze biologicamente attive che
fanno bene alla salute”.

“L'Azione & del progetio prevede la caratterizzazione qualitativa e tecnologica dei grani antichi siciliani
che hanno un elevato contenuto proteico e in glutine che ha una qualitd diversa rispetto a quella
contenuta nelle varietd moderne - commenta Alfio Spina, ricercatore Crea e responsakile Azione 8 -
Questi grani presentano un maggior contenuto in minerali e in fibre e si adattano molto bene al
biclogico perché non hanno bisogno input chimici e possono fare a meno della concimazione azotata
di copertura e di diserbo chimico perché hanno una taglia molto elevata e riescono a soffocare le erbe
infestanti”.

Qual &, dungue, il ruclo del Consorzio Isola Bio Sicilia nel contesto del progetio A+++7 “Senza dubbio -
dice Giuseppe Craparo, innovation broker - ha un ruolo propulsore per linnovazione delle aziende
agricole biologiche del territorio mentre il progetto intende applicare la metodologia di ricerca sul
campo biologico per renderlo ancora pid sostenibile e creando una sorta di economia circolare
allinterno della stessa azienda con input positivi che non pesano sull'ambiente e non impattano sul
territorio”™

https://comunicalo.it/2021/10/22/consorzio-isola-
bio-sicilia-agricoltura-e-consumatori-al-primo-posto/

@, comunicalo.t



“Agricoltura biologica, innovazione e sfide globali” il convegno organizzato dal
Consorzio Isola Bio Sicilia

Si terra venerdi prossimo, alle 9, allo Spazio
Temenos, in via Pirandello ad Agrigento, il
convegno sul tema “Agricoltura biologica,

innovazione e sfide globali”, patrocinato dall'Ordine
degli Agronomi e dei Dottori Forestali di Agrigento.

& promuoverlo & il Consorzio isola Bio Sicilia
nell'ambito del "Progetto Biologico A+++",

finanziato dal dipartimento regionale
dell’Agricoltura Psr Sicilia 2014/2020 Misura 16 -
cooperazione, sottomisura 16.1 e gestito dal gruppo operativo composto da
8 aziende biologiche tra le piu rappresentative in Sicilia e coordinato dal
Consorzio Isola Bio Sicilia.

"Rafforzare I'efficienza del metodo di agricoltura biologica attraverso
I'innovazione — afferma Calogero Alaimo Di Loro, responsabile dell’Ente
capofila — consentira una migliore risposta del settore primario in relazione
al contrasto delle emergenze climatiche e delle nuove sfide globali, senza
contare i vantaggi sulla salute dei consumatori, la riduzione delle spase
sociali in ordine sanitario, per |a bio diversita e I'ambiente in generale™

Dopo l'introduzione ai lavori a cura di Calogero Alaimo Di Loro, si terranno
le relazioni di Giuseppe Capraro, innovation broker, che discutera de "II
Progetto Biologico A+++ - Le azioni”; Margherita Amenta, coordinatore
scientifico e ricercatore Crea, che parlera de "Le innovazioni scientifiche
introdotte dal progette”. Seguiranno le relazioni sui temi "Utilizzazione di

preparati naturali nel processo di trasformazione, prodotti funzionali e ad hﬂ'pS//WWW canicattiweb CQm/QOQ] /] 0/22/0griCOHUFO—biO'OgiCO—
alta digeribilita. Marmellate funzionali da agrumi siciliani” a cura di Nicolina ) R ’ ) o - o
innovazione-e-sfide-globali-il-convegno-organizzato-dal-consorzio-isola-

Timpanaro, responsabile Azione 7 e ricercatore Crea; "Valorizzazione della
filiera ‘pasta secca biologica’: il contributo dei grani antichi siciliani di biO-SiCi”O/
qualita” di Alfio Spina, responsabile di Azione 8 e ricercatore Crea; "Uso dei
sistemi esperti per il monitoraggic delle variabili ambientali, I'assistenza
integrata alle aziende biologiche e I'agricoltura di precisione” di Camilla
Bizzarri, account manager Societa Agricolus; "Agricoltura biologica e agro-
ecologia - Il ruolo dei Dottori Agronomi e Forestali” a cura di Maria
Giovanna Mangione, presidente dell'Ordine degli Agronomi e dei Dottori
Forestali di Agrigento.

Si proseqguira, dopo il "bio break” delle 11:30, con la tavola rotonda sul
tema "Biologico in Sicilia: i protagonisti raccontano” alla quale
parteciperanno: Pietro Lo Nigro, presidente della Federazione regionale
Odaf; Dario Bruccoleri, produttore; Salvatore Mongiovi e Salvatore Miceli,
operatori della trasformazione agroalimentare; Salvatore Ciulla, presidente
di Sicilia Bio; Gianluca Alaimo Di Loro, enologo e sommelier — Cantina Ferox
Wine — Canada; Daniel Leleu, Association Franceo Sicilienne Valoise (Afsy).

Infine, dopo le conclusioni, affidate a Luigi Vella, direttore Ipa Agrigento, si
terra una degustazione guidata di prodotti biologici del territorio.



Il . . - . . on
Agricoltura biologica, innovazione e sfide globali”,

venerdi convegno organizzato dal Consorzio Isola Bio

Sicilia

Si terra venerdi prossimo, alle 9, allo Spazio Temenos, in via Pirandello ad Agrigento, il
convegno sul tema “Agricoltura biclogica, innovazione e sfide globali®, patrocinato
dall’'Ordine degli Agronomi e dei Dottori Forestali di Agrigento.

A& promuoverlo & il Consorzio isola Bio Sicilia nell’ambito del "Progetto Biologico A+++7,

finanziato dal dipartimento regionale dell’Agricoltura Psr Sicilia 2014/2020 Misura 16 -

cooperazione, sottomisura 16.1 e gestito dal gruppo operativo composto da 8 aziende
biclogiche tra le pil rappresentative in Sicilia e coordinato dal Consorzio Isola Bio Sicilia.

"Rafforzare 'efficienza del metodo di agricoltura biclogica attraverso 'innovazione -
afferma Calogero Alaimo Di Loro, responsabile dell'Ente capofila - consentira una migliore
risposta del settore primario in relazione al contrastoe delle emergenze climatiche e delle
nuove sfide globali, senza contare i wantaggi sulla salute dei consumatori, la riduzione delle
spess sociali in ordine sanitario, per la bio diversitd & I'ambients in generale”,

Dopo I'intreduziene ai lavori a cura di Calogero Alaimoe Di Loro, si terranno le relazioni di
Giuseppe Capraro, innovation broker, che discutera de "Il Progetto Biologico A+++ - Le
azioni”™; Margherita Amenta, coordinatore scientifico e ricercatore Crea, che parlera de "Le
innovazioni scientifiche intredotte dal progette”. Seguiranno le relazioni sui temi
“Utilizzazione di preparati naturali nel processo di trasformazione, prodotti funzionali e ad
alta digeribilita. Marmellate funzionali da agrumi siciliani” a cura di Nicolina Timpanaro,
responsabile Azione 7 e ricercatore Crea; "Valorizzazione della filiera 'pasta secca
biclogica™ il contributoe dei grani antichi siciliani di qualitad”™ di Alfic Spina, responsabile di
Azione 8 e ricercatore Crea; "Uso dei sistemi esperti per il monitoraggio delle variabili
ambientali, I'assistenza integrata alle aziende biclogiche e I'agricoltura di precisione” di
Camilla Bizzarri, account manager Societad Agricolus; "Agricoltura biclogica e agro-scologia
— Il ruolo dei Dottori Agronomi e Forestali”™ a cura di Maria Gievanna Mangione, presidente
dell'Crdine degli Agronomi e dei Dottori Forestali di Agrigento.

Si proseguira, dopo il "bio break” delle 11:20, con la tavola rotonda sul tema "Biclogico in
Sicilia: i protagonisti raccontano™ alla quale parteciperanno: Pietro Lo Migro, presidente
della Federazicne regionale Odaf; Dario Bruccoleri, produttore; Salvatore Mongiovi e
Salvatore Miceli, operatori della trasformazicne agroalimentare; Salvatore Ciulla, presidente
di Sicilia Bio; Gianluca alaimo Di Loro, enoclogo e sommelier - Cantina Ferox Wine -
Canada; Daniel Leleu, Association Franco Sicilienne Valoise {Afsv).

Infine, dopo le conclusioni, affidate a Luigi Vella, direttore Ipa Agrigento, si terra una
degustazione guidata di prodotti biologici del territorio.
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consorzio-isola-bio-sicilia/
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Consorzio Isola Bio Sicilia, “agricoltura e consumator;i P

al primo posto

L'agricoltura sostenibile, l'innovazione e le sfide globali al centro del convegno promosso dal Durante il convegno si & parlato anche di marmellate e di grani antichi siciliani.

Consorzio Isola Bio Sicilia, patrocinatoe dall'Crdine degli Agronomi e dei Dottori Forestali di

Agrigento, nell'ambito del "Progetto Biologico A+++", finanziato dal dipartimento regionale "Ci sono marmellate funzionali che rientrano nelle esigenze del mercato di oggi - sottolinea

dell'Agricoltura Psr Sicilia 2014/2020 Misura 16 - cooperazione, sottomisura 16.1 e gestito Nicolina Timpanaro, responsabile Azione 7 e ricercatore Crea - Il consumatore & molto pit

dal gruppo operativo composto da 8 aziende biologiche tra le pill rappresentative in Sicilia e attento a cid che consuma, ai prodotti che fanno bene alla salute. Ecco perché vogliamo

coordinato dal Consorzio Isola Bio Sicilia. utilizzare le sostanze ancora presenti nei sottoprodotti agrumari per arricchire una

Diversi i relatori che si sono susseguiti durante il convegno, svoltosi allo Spazio Temenos, marmellata, usando sostanze biologicamente attive che fanno bene alla salute”

affrontande temi che riguardanc non solo le aziende agricole ma anche, e soprattutto, |

consumatori oggi molto attenti a cié che mettono a tavola. "L'azione 8 del progetto prevede la caratterizzazione qualitativa e tecnologica dei grani
antichi siciliani che hanno un elevato contenuto proteico e in glutine che ha una qualita

“Lo scopo del progetto — spiega Calogero Alaimo Di Loro, responsabile Ente capofila - & diversa rispetto a quella contenuta nelle varieta moderne - commenta Alfio Spina,

reperire le innovazioni tecnologiche disponibili a livello internazionale e trasferirle sul ricercatore Crea e responsabile Azione 8 - Questi grani presentano un maggior contenuto

panorama aziendale che abbiamo a disposizione. Il progetto si chiama A+++ e proprio in minerali e in fibre e si adattano molto bene al hiDlGﬂiC{J pen:hé non hanno biSDQI'I{J input

“+++" sta nella qualitd e nella capacitad di esprimere valori relativi alla sostenibilita. chimici e possono fare a meno della concimazione azotata di copertura e di diserbo chimico

Pensiamo che |'agricoltura biologica, oltre e non fare uso di fitofarmaci e dare una risposta perché hanno una taglia molto elevata e riescono a soffocare le erbe infestanti”.

salutistica elevatissima ai consumatori, abbia delle peculiaritad relativamente alla

sostenibilita e alla riduzione massima di ogni impatte possibile. Cid significa utilizzare pit Qual &, dunque, il ruclo del Consorzio Isola Bio Sicilia nel contesto del progetto A+++7

Conoscenza e meno tecnologie. La provincia di Agrigento, in questo senso, offre il suo

cospicuo contributo con le aziende molto differenziate per produzione e trasformazione, "Senza dubbio - dice Giuseppe Craparo, innovation broker — ha un ruolo propulsore per

molte delle quali sono rappresentate dal Consorzie Bio Sicilia € rientrano in questo progetto l'innovazione delle aziende agricole biologiche del territorio mentre il progetto intende

di trasferimento dell'innovazione”. applicare |la metodologia di ricerca sul campo biologico per renderlo ancora pio sostenibile e

creando una sorta di economia circolare allinterno della stessa azienda con input positivi

“Dggi mettiamo sul tavolo competenze, rete, innovazione, ricerca che portano alla qualita che non pesano sull'ambiente & non impattano sul territorio”.
di processo, prodotto e rigualificazione territoriale - afferma Maria Giovanna Mangione,
presidente dell"Ordine degli Agronomi e dei Dottori Forestali di Agrigento — La misura di
cooperazione e cid che possiamo fare come Agronomi e Dottori Forestali &€ un punto
movente molto forte nel nuovo modo di progettare e produrre, capace di mettere in stretto
contatto produttore & consumatore. Ed & qui e adesso che occorre avers una responsabilita
inclusiva: deve appartenare a ognuno di noi il nuovo modo di vivere nella tutela di quello
che abbiamo oggi preservandolo per le generazioni future”,

Assume, dungue, fondamentale importanza il ruclo degli Agronomi e dei Dottori Forestali
"all'interno di questo processo di rivoluzione culturale rispetto alla necessitad del managiare e
di alimentarsi — spiega Pietro Lo Nigro, presidente della Federazione regionale Odaf — Non
pud esserci produzicne senza attivita di ricerca e studic. La nostra & una visione in continua
evoluzione certamente per quanto riguarda 'adeguamentoe ma i principi sono comungue
tecnici e scientifici. In questa logica non abbandoniame il concetto della valorizzazione
territoriale che si inserisce in un contesto globale e in questa direzione prediligiamo quello
che nella logica finisce per dare i risultati migliori”,

Anche in agricoltura l'innovazione assume un ruolo particolarmente importante e sono
diverse "le innovazioni introdotte nel progetto - dettaglia Margherita Amenta, coordinatore
scientifico e ricercatore Crea - e tra queste si inserisce il trasferimento alle aziende del

concetto di un prodotto biologico sicuro, pulito, sano e sostenibile. In tal senso saranno hﬂ'ps://Wwwcsici”(]reporf.ﬁ'/provinCe/Ogrigenfo/consorzio_isokj_bio_
valorizzati i sottoprodotti provenienti dall'industria agrumaria, I'innovazione nel settore del 5 o - . .
sicilia-agricoltura-e-consumartori-al-primo-posto/

compost e la valorizzazione delle biomasse per migliorare la fertilitd dei terreni e del suolo™



stelea Cras

Ad Agrigento il convegno “Agricoltura
biologica e innovazione”. Interviste al Vg

Ad Agrigento, oggi, nello spazio Temenos nella chiesa di San Pietro, si & svolto un convegno
sul tema “"Agricoltura biologica, innovazione e sfide globali”, patrocinato dall’Ordine degli
Agronomi e dei Dottori Forestali di Agrigento. L'iniziativa € promossa dal Consorzio Isola Bio
Sicilia nell’'ambito di un progetto biologico finanziato con fondi europei, e gestito da un
gruppo operativo composto da otto aziende biologiche tra le pit rappresentative in Sicilia.
In proposito oggi al Videogiornale di Teleacras sono in onda le interviste a Calogero Alaimo
Di Loro, Responsabile Ente Capofila, Maria Giovanna Mangione, presidente dell'Ordine degli
Agronomi e dei Dottori Forestali di Agrigento, & Margherita Amenta, Coordinatore scientifico

e ricercatore Crea.

https.//www.teleacras.it/2021/10/22/ad-agrigento-il-convegno-
agricoltura-biologica-e-innovazione-interviste-al-vg/



Teleacras - "Agricoltura biologica e innovazione” )tele

@,

teleacras

Ad Agrigento, ogqi, nello spazio Temenos nella chiesa di San Pietro, si & svolto un convegno sul
tema "Agricoltura biologica, innovazione e sfide globali”, patrocinato dall'Ordine degli Agronomi
e dei Dottori Forestali di Agrigento. Liniziativa & promossa dal Consorzio Isola Bio Sicilia
nell’'ambito di un progetto biologico finanziato con fondi europei, e gestito da un gruppo
operativo composto da otto aziende biologiche tra le pil rappresentative in Sicilia. Ascoltiamo
in proposito Calogero Alaimo Di Loro, Responsabile Ente Capofila, Maria Giovanna Mangione,

presidente dell'Ordine degli Agronomi e dei Dottori Forestali di Agrigento, e Margherita Amenta,
Coordinatore scientifico e ricercatore Crea...
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AGRIGENTO - Convegno, Consorzio Isola Bio Sicilia,
“agricoltura e consumatori” al primo posto [FOTO]

L'agricaltura sostenibile, l'innovazione e le sfide globali al centro del convegno promesso dal Consarzio “Ci sono marmellate funzionali che rientrano nelle esigenze del mercato di oggi - sottolinea Nicolina
I=ola Bio Sicilia, patrocinato dall'Ordine degli Agronomi e dei Dottori Forestali di Agrigentao, nellambito Timpanaro, responsa hile Azione 7 e ricercatore Crea - || consumatore & molto p||_| attento a3 cio che
del “Progetto Biologico A+++", finanziato dal dipartimento regionale dell'Agricoltura Psr Sicilia consuma, ai prodotti che fanno bene alla salute. Ecco perché vogliamo utilizzare le sostanze ancora
2014/2020 Misura 16 - cooperazione, sottomisura 16.1 e gestito dal gruppo operativo composto da 8 presenti nei sottoprodotti agrumari per arricchire una marmellata, usando sostanze biologicamente
aziende biolagiche tra le pil rappresentative in Sicilia e coordinato dal Consorzio Isola Bio Sicilia. attive che fanno bene alla salute”,

Diversi i relatori che =i sono susseguiti durante il convegno, svoltosi allo Spazic Temenos, affrontando “L'Azione 8 del progetto prevede |a caratterizzazione qualitativa e tecnologica dei grani antichi siciliani

temi che riguardano non solo le aziende agricole ma anche, e soprattutto, | consumatori oggi molto che hanno un elevato contenuto proteico e in glutine che ha una qualita diversa rispetto a quella

attenti a cio che mettono a tavola. contenuta nelle varietd moderne - commenta Alfio Spina, ricercatore Crea e responsabile Azione 8 -
“Lo scopo del progetto - spiega Calogero Alsimo Di Loro, responsabile Ente capofila - & reperire le Questi grani presentanc un maggior contenuto in minerali e in fibre e si adattano molto bene al

innovazioni tecnologiche disponibili a livello internazionale e trasferirle sul panorama aziendale che bielogico perche non hanno bisogne input chimici & possone fare a mena della concimazione azotata

abbiamo a disposizione. Il progetto si chiama A+++ e proprio “+++" sta nella qualit3 e nella capacita di di copertura e di diserbo chimico perché hanno una taglia molto elevata e riescono a soffocare le erbe

esprimere valori relativi alla sostenibilitd. Pensiamo che 'agricoltura biologica, oltre e non fare uso di infestanti”.

fitofarmaci e dare una risposta salutistica elevatissima ai consumatori, abbia delle peculiarita . . . e
P p Qual & dungue, il ruclo del Consorzio Isola Bio Sicilia nel contesto del progetio A+++7

relativamente alla sostenibilitd e alla riduzione massima di ogni impatto possikile. Cid significa

utilizzare pil conoscenza e meno tecnologie. La provinda di Agrigento, in questo senso, offre il suo “Senza dubbio - dice Giuseppe Craparo, innovation broker - ha un ruclo propulsore per linnovazione
cospicuo contributo con le aziende molto differenziate per produzione e trasformazione, molte delle delle aziende agricole biologiche del territorio mentre il progetto intende applicare la metodologia di
guali sono rappresentate dal Consorzio Bio Sicilia e rientrano in questo progetto di trasferimento ricerca sul campo biclegico per renderlo ancora pid sostenibile e creando una sorta di economia
dellinnovazione”, circolare allinterno della stessa azienda con input positivi che non pesano sull'ambiente e non

impattano sul territorio”,

*Oggi mettiamo sul tavolo competenze, rete, innovazionse, ricerca che portano alla qualita di processo,
prodotto e rigualificazione territoriale - afferma Maria Giovanna Mangione, presidente dell'Ordine degli
Agronomi e dei Dottori Forestali di Agrigento - La misura di cooperazione e cid che possiamo fare come
Agronomi e Dottori Forestali € un punte movente molto forte nel nuowve modo di progettare e
produrre, capace di mettere in strefto contatto produttore & consumatore. Ed & qui e adesso che
occorre avere una responsabilitd incusiva: deve appartenere a ognuno di noi il nuovo modo di vivere
nella tutela di gquello che abbiameo oggi preservandolo per le generazioni future”.

Assume, dungue, fondamentale importanza il ruclo degli Agronomi e dei Dottori Forestali “allinterno di
guesto processo di rivoluzione culturale rispetto alla necessita del mangiare e di alimentarsi - spiega
Pietro Lo Migro, presidente della Federazione regionale Odaf - Mon pud esserci produzione senza
attivita di ricerca e studio. La nostra & una visione in continua evoluzione certamente per guanto
riguarda l'adeguamento ma i principi sono comungue tecnici e scientifici. In questa logica non
abbandoniamo il concetto della valorizzazione territoriale che si inserisce in un contesto globale & in
guesta direzione prediligiamo quello che nella logica finisce per dare 1 risultati migliori™.

Anche in agricoltura linnovazione assume un ruolo particolarmente importante e sono diverse “le
innovazioni introdotte nel progetto - dettaglia Margherita Amenta, coordinatore scientifico e
ricercatore Crea - e tra queste =i inserisce il trasferimento alle aziende del concetto di un prodotio
biologico sicuro, pulito, sano e sostenibile. In tal senso saranno valorizzati | sottoprodotti provenienti

dallindustria agrumaria, linnovazione nel settore del compost e |z valorizzazione delle biomasse per

miglicrare |a fertilita dei terreni & del suolo”.

https://www.1rs98.it/agrigento-convegno-consorzio-isola-bio-sicilia-
agricoltura-e-consumatori-al-primo-posto-foto/
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Agricoltura biologica, innovazione e sfide globali

Si terra venerdi 22 ottobre 2021, alle 9, allo Spazio Temenos, in via Pirandello ad Agrigento,
il convegno sul tema “Agricoltura biologica, innovazione e sfide globali”, patrocinato
dall'Ordine degli Agronomi e dei Dottori Forestali di Agrigento.

A promuoverlo € il Consorzio isola Bio Sicilia nellambito del “Progetto Biologico A+++",
finanziato dal Dipartimento regionale dell’Agricoltura Psr Sicilia 2014/2020 Misura 16 -
cooperazione, sottomisura 16.1 e gestito dal gruppo operativo composto da 8 aziende
biologiche tra le piu rappresentative in Sicilia e coordinato dal Consorzio Isola Bio Sicilia.

“Rafforzare l'efficienza del metodo di agricoltura biologica attraverso linnovazione - afferma
Calogero Alaimo Di Loro, responsabile dell'Ente capofila - consentira una migliore risposta
del settore primario in relazione al contrasto delle emergenze climatiche e delle nuove sfide
globali, senza contare i vantaggi sulla salute dei consumatori, la riduzione delle spese sociali
in ordine sanitario, per la bio diversita e 'ambiente in generale”.

Dopo lintroduzione ai lavori a cura di Calogero Alaimo Di Loro, si terranno le relazioni di
Giuseppe Capraro, innovation broker, che discutera de “Il Progetto Biologico A+++ - Le
azioni”; Margherita Amenta, coordinatore scientifico e ricercatore Crea, che parlera de “Le
innovazioni scientifiche introdotte dal progetto”.

Seguiranno le relazioni sui temi “Utilizzazione di preparati naturali nel processo di
trasformazione, prodotti funzionali e ad alta digeribilita. Marmellate funzionali da agrumi
siciliani” a cura di Nicolina Timpanaro, responsabile Azione 7 e ricercatore Crea;
“Valorizzazione della filiera ‘pasta secca biologica” il contributo dei grani antichi siciliani di
qualita” di Alfio Spina, responsabile di Azione 8 e ricercatore Crea; “Uso dei sistemi esperti
per il monitoraggio delle variabili ambientali, I'assistenza integrata alle aziende biologiche e
I'agricoltura di precisione” di Camilla Bizzarri, account manager Societa Agricolus;
“Agricoltura biologica e agro-ecologia - |l ruolo dei Dottori Agronomi e Forestali” a cura di
Maria Giovanna Mangione, presidente dell'Ordine degli Agronomi e dei Dottori Forestali di

Agrigento.

Si proseguira, dopo il “bio break” delle 11:30, con la tavola rotonda sul tema “Biologico in
Sicilia: i protagonisti raccontano” alla quale parteciperanno: Pietro Lo Nigro, presidente
della Federazione regionale Odaf; Dario Bruccoleri, produttore; Salvatore Mongiovi e
Salvatore Miceli, operatori della trasformazione agroalimentare; Salvatore Ciulla, presidente
di Sicilia Bio; Gianluca Alaimo Di Loro, enologo e sommelier - Cantina Ferox Wine - Canada;
Daniel Leleu, Association Franco Sicilienne Valoise (Afsv). Infine, dopo le conclusioni, affidate
a Luigi Vella, direttore Ipa Agrigento, si terra una degustazione guidata di prodotti biologici
del territorio.

icilia Agnicolfura

hitps.//www.siciliaagricoltura.it/2021/10/21/agricoltura-biologica-
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Agricoltura sostenibile, ecco il “Progetto Biologico
A+++"

L'agricoltura sostenibile, linnovazione e le sfide globali al centro del convegno promosso dal
Consorzio Isola Bio Sicilia, patrocinato dall'Ordine degli Agronomi e dei Dottori Forestali di
Agrigento, nell'ambito del “Progetto Biologico A+++", finanziato dal dipartimento regionale
dell’Agricoltura Psr Sicilia 2014/2020 Misura 16 - cooperazione, sottomisura 16.1 e gestito
dal gruppo operativo composto da 8 aziende biologiche tra le piQ rappresentative in Sicilia e
coordinato dal Consorzio Isola Bio Sicilia.

Diversi i relatori che si sono susseguiti durante il convegno, svoltosi allo Spazio Temenos,
affrontando temi che riguardano non solo le aziende agricole ma anche, e soprattutto, i
consumatori oggi molto attenti a cid che mettono a tavola.

“Lo scopo del progetto - spiega Calogero Alaimo Di Loro, responsabile Ente capofila - &
reperire le innovazioni tecnologiche disponibili a livello internazionale e trasferirle sul
panorama aziendale che abbiamo a disposizione. |l progetto si chiama A+++ e proprio “+++"
sta nella qualita e nella capacita di esprimere valori relativi alla sostenibilita. Pensiamo che
I'agricoltura biologica, oltre e non fare uso di fitofarmaci e dare una risposta salutistica
elevatissima ai consumatori, abbia delle peculiarita relativamente alla sostenibilita e alla
riduzione massima di ogni impatto possibile. Cid significa utilizzare pil conoscenza e meno
tecnologie. La provincia di Agrigento, in questo senso, offre il suo cospicuo contributo con le
aziende molto differenziate per produzione e trasformazione, molte delle quali sono
rappresentate dal Consorzio Bio Sicilia e rientrano in guesto progetto di trasferimento
dellinnovazione”.

“0ggi mettiamo sul tavolo competenze, rete, innovazione, ricerca che portano alla qualita di
processo, prodotto e riqualificazione territoriale - afferma Maria Giovanna Mangione,
presidente dell'Ordine degli Agronomi e dei Dottori Forestali di Agrigento - La misura di
cooperazione e cid che possiamo fare come Agronomi e Dottori Forestali € un punto
movente molto forte nel nuovo modo di progettare e produrre, capace di mettere in stretto
contatto produttore e consumatore. Ed & qui e adesso che occorre avere una responsabilita
inclusiva: deve appartenere a ognuno di noi il nuovo modo di vivere nella tutela di quello
che abbiamo oggi preservandolo per le generazioni futura”.

Assume, dunque, fondamentale importanza il ruolo degli Agronomi e dei Dottori Forestali
“allinterno di questo processo dirivoluzione culturale rispetto alla necessita del mangiare e
di alimentarsi - spiega Pietro Lo Nigro, presidente della Federazione regionale Odaf - Non
pud esserci produzione senza attivita di ricerca e studio. La nostra & una visione in continua
evoluzione certamente per quanto riguarda l'adeguamento ma i principi sono comunque
tecnici e scientifici. In questa logica non abbandoniamo il concetto della valorizzazione
territoriale che si inserisce in un contesto globale e in questa direzione prediligiamo quello
che nella logica finisce per dare i risultati migliori”.

hitps.//www.siciliaagricoltura.it/2021/10/23/agricolt
ura-sostenibile-ecco-il-progetto-biologico-a/
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Anche in agricoltura l'innovazione assume un ruolo particolarmente importante e sono
diverse “le innovazioni introdotte nel progetto - dettaglia Margherita Amenta, coordinatore
scientifico e ricercatore Crea - e tra queste si inserisce il trasferimento alle aziende del
concetto di un prodotto biologico sicuro, pulito, sano e sostenibile. In tal senso saranno
valorizzati | sottoprodotti provenienti dall'industria agrumaria, 'innovazione nel settore del
compost e la valorizzazione delle biomasse per migliorare la fertilita dei terreni e del suolo”.

Durante il convegno si & parlato anche di marmellate e di grani antichi siciliani. "Ci sono
marmellate funzionali che rientranco nelle esigenze del mercato di oggi - sottolinea Nicolina
Timpanaro, responsabile Azione 7 e ricercatore Crea - Il consumatore & molto pid attento a
Cido che consuma, ai prodotti che fanno bene alla salute. Ecco perché vogliamo utilizzare le
sostanze ancora presenti nei sottoprodotti agrumari per arricchire una marmellata, usando
sostanze biologicamente attive che fanno bene alla salute”.

“L’Azione 8 del progetto prevede la caratterizzazione qualitativa e tecnologica dei grani
antichi siciliani che hanno un elevato contenuto proteico e in glutine che ha una qualita
diversa rispetto a quella contenuta nelle varieta moderne - commenta Alfio Spina,
ricercatore Crea e responsabile Azione 8 - Questi grani presentano un maggior contenuto
in minerali e in fibre e si adattano molto bene al biologico perché non hanno bisogno input
chimici e possono fare a meno della concimazione azotata di copertura e di diserbo chimico
perché hanno una taglia molto elevata e riescono a soffocare le erbe infestanti™.

Qual &, dungue, il ruolo del Consorzio Isola Bio Sicilia nel contesto del progetto A+++7
"Senza dubbio - dice Giuseppe Craparo, innovation broker - ha un ruolo propulsore per
l'innovazione delle aziende agricole biologiche del territorio mentre il progetto intende
applicare la metodologia di ricerca sul campo biclogico per renderlo ancora piu sostenibile
e creando una sorta di economia circolare allinterno della stessa azienda con input positivi

che non pesano sullambiente e non impattano sul territorio™.
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Agricoltura biologica e consumatori al primo posto: diversi e
importanti relatori ne hanno discusso affrontando diversi
aspetti della sostenibilita ambientale Alaimo Di Loro: “Occor-
re trastferire le innovazioni disponibili a livello internazionale
sul panorama aziendale”

L "agricoltura sostenibile, I'inno-
vazione e le sfide globali al
centro del convegno promosso dal
Consorzio Isola Bio Sicilia, patrocina-
to dall’'Ordine degli Agronomi e dei
Dottori Forestali di Agrigento, nel-
I'ambito del “Progetto Biologico A+++",
finanziato dal dipartimento regionale
dell’Agricoltura Psr Sicilia 2014/2020
Misura 16 - cooperazione, sottomisu-
ra 16.1 e gestito dal gruppo operativo
composto da 8 aziende biologiche tra
le piu rappresentative in Sicilia e
coordinato dal Consorzio Isola Bio Si-

cilia.

Diversi i relatori che si sono susse-
guiti durante il convegno, svoltosi
allo Spazio Temenos, affrontando
temi che riguardano non solo le
aziende agricole ma anche, e soprat-

tutto, i consumatori oggi molto attenti a cio che mettono a tavola.

https://www.giornalelora.it/consorzio-
isola-bio-sicilia-agricoltura-e-
consumatori-al-primo-posto/

“Lo scopo del progetto — spiega Calogero Alaimo Di Loro, responsabile Ente capofila
— ¢ reperire le innovazioni tecnologiche disponibili a livello internazionale e trasfe-
rirle sul panorama aziendale che abbiamo a disposizione. Il progetto si chiama A+++
e proprio “+++" sta nella qualita e nella capacita di esprimere valori relativi alla soste-
nihilith. Pensiamo che Pagricoltura biologica, oltre e non fare uso di fitofarmaci e
dare una risposta salutistica elevatissima ai consumatori, abbia delle peculiarita re-
lativamente alla sostenibilita e alla riduzione massima di ogni impatto possibile. Cio
significa utilizzare pil conoscenza e meno tecnologie. La provineia di Agrigento, in
guesto senso, offre il suo cospicuo contributo con le aziende molto differenziate per
produzione e trasformazione, molte delle quali sono rappresentate dal Consorzio

Bio Sicilia e rientrano in questo progetto di trasferimento dell' innovazione”

“Ogegi mettiamo sul tavolo compelenze, rele, innovazione, ricerca che portano alla
gualita di processo, prodotto e riqualificazione territoriale - afferma Maria Giovanna
Mangione, presidente dell’'Ordine degli Agronomi e dei Dottori Forestali di Agrigento
— La misura di cooperazione e cio che possiamo fare come Agronomi e Dottori Fore-
stali & un punto movente molto forte nel nuovo modo di progettare e produrre, capa-
ce di mettere in stretto contatto produttore e consumatore. Ed & gui e adesso che oe-
corre avere una responsabilita inclusiva: deve appartenere a ognuno di noi il nuovo
modo di vivere nella tutela di quello che abbiamo oggi preservandolo per le genera-

zioni future”.

Assume, dungue, fondamentale importanza il ruolo degli Agronomi e dei Dottori Fo-
restali “all'interno di questo processo di riveluzione culturale rispetto alla necessita
del mangiare e di alimentarsi — spiega Pietro Lo Nigro, presidente della Federazione
regionale Odaf - Non pud esserci produzione senza attivith di ricerca e studio. La
nostra ¢ una visione in continua evoluzione certamente per quanto riguarda I'ade-
guamento ma i principi sono comungue tecnici e scientifici. In questa logica non ab-
bandoniamo il concetto della valorizzazione territoriale che si inserisce in un conte-
sto globale e in questa direzione prediligiamo quello che nella logica finisce per dare
i risultati migliori”

Anche in agricoltura I'innovazione assume un ruolo particolarmente importante e
sono diverse “le innovazioni introdotte nel progetto — dettaglia Margherita Amenta,
coordinatore scientifico e ricercatore Crea — e tra queste si inserisce il trasferimento
alle aziende del concetto di un prodotto biologico sicuro, pulito, sano e sostenibile.
In tal senso saranno valorizzati i sottoprodotti provenienti dall'industria agrumaria,
I'innovazione nel settore del compost e la valorizzazione delle biomasse per miglio-

rare la fertilith dei terreni e del suolo™

Durante il convegno si ¢ parlato anche di marmellate e di grani antichi siciliani.

“Ci sono marmellate funzionali che rientrano nelle esigenze del mercato di oggi -
sottolinea Nicolina Timpanaro, responsabile Azione 7 e ricercatore Crea - Il consu-
matore ¢ molto pil attento a cio che consuma, ai prodotti che fanno bene alla salute.
Ecco perché vogliamo utilizzare le sostanze ancora presenti nei sottoprodotti agru-
mari per arricchire una marmellata, usando sostanze biologicamente attive che fan-

no bene alla salute”

“L'Azione 8 del progetto prevede la caratterizzazione gualitativa e tecnologica dei
grani antichi siciliani che hanno un elevato contenuto proteico e in glutine che ha
una gqualita diversa rispetto a quella contenuta nelle varieti moderne — commenta
Alfio Spina, ricercatore Crea e responsabile Azione 8 — Questi grani presentano un
maggior contenuto in minerali e in fibre e si adattano molto bene al biologico perché
non hanno bisogno input chimici e possono fare a meno della concimazione azotata
di copertura e di diserbo chimico perché hanno una taglia molto elevata e riescono a

soffocare le erbe infestanti”.

Qual ¢, dungue, il ruolo del Consorzio Isola Bio Sicilia nel contesto del proget-

Lo A++4?

“Senza dubbio - dice Giuseppe Craparo, innovation broker — ha un ruolo propulsore
per I'innovazione delle aziende agricole biologiche del territorio mentre il progetto
intende applicare la metodologia di ricerea sul campo biologico per renderlo ancora
pil sostenibile e creando una sorta di economia circolare all'interno della stessa
azienda con input positivi che non pesano sull'ambiente e non impattano sul territo-

rio”.
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Consorzio Isola Bio Sicilia, “agricoltura e consumatori”
al primo posto

Agricoltura biologica e consumatori al primo posto: diversi e importanti
relatori ne hanno discusso affrontando diversi aspetti della sostenibilita
ambientale

Alaimo Di Loro: "Occorre frasferire le innovazioni disponibili a livello
internazionale sul panorama aziendale”

Lagricoltura sostenibile, linnovazione e le sfide globali al centro del
convegno promosso dal Consorzio Isola Bio Sicilia, patrocinato dall'Ordine
degli Agronomi e dei Dottori Forestali di Agrigento, nell'ambito del “Progetto
Biologico A+++", finanziato dal dipartimento regionale dell’Agricoltura Psr
Sicilia 2014/2020 Misura 16 — cooperazione, sottomisura 16.1 e gestito dal
gruppo operativo composto da 8 aziende biologiche tra le pin
rappresentative in Sicilia e coordinato dal Consorzio Isola Bio Sicilia.

Diversi i relatori che si sono susseguiti durante il convegno, svoltosi allo Spazio Temenos, affrontando temi che riguardano non
solo le aziende agricole ma anche, e soprattutto, i consumatori oggi molto attenti a cid che mettono a tavola.

“Lo scopo del progetto — spiega Calogero Alaimo Di Loro, responsabile Ente capofila — & reperire le innovazioni tecnologiche
disponibili a livello internazionale e trasferirle sul panorama aziendale che abbiamo a disposizione. Il progetto si chiama A+++ e
proprio “+++" sta nella qualita e nella capacita di esprimere valori relativi alla sostenibilita. Pensiamo che I'agricoltura biologica,
oltre e non fare uso di fitofarmaci e dare una risposta salutistica elevatissima ai consumatori, abbia delle peculiarita
relativamente alla sostenibilitd e alla riduzione massima di ogni impatto possibile. Cid significa utilizzare pil conoscenza e
meno tecnologie. La provincia di Agrigento, in questo senso, offre il suo cospicuo contributo con le aziende molto differenziate
per produzione e trasformazione, molte delle quali sono rappresentate dal Consorzio Bio Sicilia e rientrano in questo progetto di
trasferimento dell'innovazione”.

"Oggi mettiamo sul tavolo competenze, rete, innovazione, ricerca che portano alla qualitd di processo, prodotio e
riqualificazione territoriale — afferma Maria Giovanna Mangione, presidente dell'Ordine degli Agronomi e dei Dottori Forestali di
Agrigento — La misura di cooperazione e cid che possiamo fare come Agronomi e Dottori Forestali &€ un punto movente molto
forte nel nuove modo di progettare e produrre, capace di mettere in stretto contatto produttore e consumatore. Ed & qui e
adesso che occorre avere una responsabilita inclusiva: deve appartenere a ognuno di noi il nuove modo di vivere nella tutela di
quello che abbiamo oggi preservandolo per le generazioni future”.

Assume, dunque, fondamentale importanza il ruolo degli Agronomi e dei Dottori Forestali “all'interno di questo processo di
rivoluzione culturale rispetto alla necessita del mangiare e di alimentarsi — spiega Pietro Lo Nigro, presidente della Federazione
regionale Odaf — Non pud esserci produzione senza attivita di ricerca e studio. La nostra & una visione in continua evoluzione
certamente per quanto riguarda l'adeguamento ma i principi sono comunque tecnici e scientifici. In questa logica non
abbandoniamo il concetto della valorizzazione territoriale che si inserisce in un contesto globale e in questa direzione
prediligiamo quello che nella logica finisce per dare i risultati migliori”.

Anche in agricoltura l'innovazione assume un ruclo particolarmente importante e sono diverse “le innovazioni introdotte nel
progetto — dettaglia Margherita Amenta, coordinatore scientifico e ricercatore Crea — e tra queste si inserisce il trasferimento
alle aziende del concetto di un prodotto biologico sicuro, pulito, sano e sostenibile. In tal senso saranno valorizzati |
sottoprodotti provenienti dall'industria agrumaria, l'innovazione nel settore del compost e la valorizzazione delle biomasse per
migliorare |a fertilita dei terreni e del suolo”.

Durante il convegno si & parlato anche di marmellate e di grani antichi siciliani.

“Ci sono marmellate funzionali che rientrano nelle esigenze del mercato di oggi — sottolinea Nicolina Timpanaro, responsabile
Azione 7 e ricercatore Crea — Il consumatore & molto pid attento a cid che consuma, ai prodotti che fanno bene alla salute. Ecco
perché vogliamo utilizzare le sostanze ancora presenti nei sottoprodotti agrumari per arricchire una marmellata, usando
sostanze biologicamente attive che fanno bene alla salute”.

“UAzione 8 del progetto prevede la caratterizzazione qualitativa e tecnologica dei grani antichi siciliani che hanno un elevato
contenuto proteico e in glutine che ha una gualita diversa rispetto a quella contenuta nelle varieta moderne — commenta Alfio
Spina, ricercatore Crea e responsabile Azione 8 — Questi grani presentano un maggior contenuto in minerali e in fibre e si
adattano molto bene al biologico perché non hanno bisogno input chimici e possono fare a meno della concimazione azotata di
copertura e di diserbo chimico perché hanno una taglia molto elevata e riescono a soffocare le erbe infestanti”.

Qual &, dunque, il ruolo del Consorzio Isola Bio Sicilia nel contesto del progetto A+++7

"Senza dubbio — dice Giuseppe Craparo, innovation broker — ha un ruolo propulsore per l'innovazione delle aziende agricole
biologiche del territorio mentre il progetto intende applicare la metodologia di ricerca sul campo biologico per renderlo ancora
pill sostenibile e creando una sorta di economia circolare all'interno della stessa azienda con input positivi che non pesano
sull'ambiente e non impattano sul territorio”.

ITALREPORT
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Consorzio Isola Bio Sicilia, ad
Agrigento il convegno “Agricoltura
biologica, innovazione e sfide globali”

Si terra venerdi prossimo, alle @, allo Spazio Temenos, in via Pirandello ad Agrigento, il
convegno sul tema "Agricoltura biclogica, innovazione e sfide globali®, patrocinato
dall'Ordine degli Agronomi e dei Dottori Forestali di Agrigento.

& promucverlo & il Consorzio isola Bio Sicilia nell’ambito del "Progette Biologico A+++",
finanziato dal dipartimento regionale dell’Agricoltura Psr Sicilia 2014/2020 Misura 16 -
cooperazione, sottomisura 16.1 e gestito dal gruppo operative composto da 8 aziende
biclogiche tra le pid rappresentative in Sicilia e coordinato dal Consorzio Isola Bio Sicilia.

"Rafforzare |'efficienza del metodo di agricoltura biologica attraverso l'innovazione -
afferma Calogero Alaimo Di Loro, responsabile dell’Ente capofila - consentira una migliore
risposta del settore primario in relazione al contrasto delle emergenze climatiche e delle
nuove sfide globali, senza contare | vantagagi sulla salute dei consumatori, la riduzione delle
gpese sociali in ordine sanitario, per la bio diversitd e I'ambiente in generale”.

Dopo l'introduzione ai lavori a cura di Calogero Alaimo Di Loero, si terranne le relazioni di
Giuseppe Capraro, innovation broker, che discutera de "Il Progetto Biologico &+++ - Le
azioni”: Margherita Amenta, coordinatore scientifico e ricercatore Crea, che parlerd de "Le
innovazioni scientifiche introdotte dal progette”. Seguiranno le relazioni sui temi
"Utilizzazione di preparati naturali nel processo di trasformazione, prodotti funzionali & ad
alta digeribilitd. Marmellate funzionali da agrumi siciliani” a cura di Nicolina Timpanaro,
responsabile Azione 7 e ricercatore Crea: "Valorizzazione della filiera "pasta secca
biclogica™ il contributo dei grani antichi siciliani di gualitd”™ di Alfio Spina, responsabile di
Azione 8 e ricercatore Crea; "Uso dei sistemi esperti per il monitoragaio delle variabili
ambientali, ['assistenza integrata alle aziends biologiche e I'agricoltura di precisione” di
Camilla Bizzarri, account manager Societd Agricolus; "Agricoltura biologica e agro-ecologia
— Il ruolo dei Dottori Agronomi e Forestali” a cura di Maria Giovanna Mangione, presidents
dell'Ordine degli Agronomi e dei Dottori Forestali di Agrigento.

Si proseguird, dopo il "bio break” delle 11:20, con la tavola rotonda sul tema "Biclogico in
Sicilia: i protagonisti raccontano”™ alla quale parteciperanno: Pietro Lo Nigro, presidents
della Federazione regionale Odaf: Daric Bruccoleri, produttore: Salvatore Mongiovi e
Salvatore Miceli, operatori della trasformazione agroalimentare; Salvators Ciulla, presidente
di Sicilia Bio: Gianluca Alaimo Di Loro, enologo e sommelier — Cantina Ferox Wine -
Canada; Daniel Leleu, Association Franco Sicilienne Valoise {Afsv).

Infine, dopo le conclusioni, affidate a Luigi Vella, direttore Ipa Agrigento, si terra una
degustazione guidata di prodotti biclogici del territorio.

PROGETTO
CONVEGNO SUL TEMA “SOLA BIO SICILIA”

“Agricoltura biologica, innovazione e sfide globali”
Venerdi 22 ottobre 2021
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Consorzio Isola Bio Sicilia, “agricoltura e consumatori”

al primo posto

L'agricoltura sostenibile, I'innovazione & le sfide globali al centro del convegno promosso dal
Consorzio Isola Bio Sicilia, patrocinate dall’'Ordine degli Agronomi e dei Dottori Forestali di
Agrigento, nell'ambito del "Progetto Biologico A+++", finanziato dal dipartimento regionale
dell’agricoltura Psr Sicilia 2014/2020 Misura 16 - cooperazione, sottomisura 16.1 e gestito
dal gruppo operativo composto da 8 aziende biologiche tra le pid rappresentative in Sicilia e
coordinato dal Consorzio Isola Bio Sicilia.

Diversi i relatori che si sono susseguiti durante il convegno, svoltosi allo Spazio Temenos,

affrontando temi che riguardanc non solo le aziende agricole ma anche, e soprattutto, |

consumatori cggi molto attenti a cié che mettono a tavola.

"Lo scopo del progetto - spiega Calogero Alaimo Di Loro, responsabile Ente capofila - &
reperire le innovazioni tecnologiche disponibili a livelle internazicnale e trasferirle sul
panorama aziendale che abbiamo a disposizione. Il progetto si chiama &+++ e proprio
"+++" sta nella qualitd £ nella capacita di esprimere valori relativi alla sostenibilita.
Pensiamo che "agricoltura biclogica, oltre & non fare uso di fitefarmaci € dare una risposta
salutistica elevatissima ai consumatori, abbia delle peculiaritd relativamente alla
sostenibilitd e alla riduzione massima di ogni impatte poessibile. Cid significa utilizzare pid
conoscenza e meno tecnologie. La provincia di Agrigento, in guesto senso, offre il suo
cospicuo contributo con le aziende molto differenziate per produzione e trasformazione,
molte delle quali sono rappresentate dal Consorzic Bio Sicilia e rientrano in guesto progetto
di trasferimento dell'innovazione”

"Oggi mettiamo sul tavolo competenze, rete, innovazione, ricerca che portano alla qualita
di processo, prodotto e rigualificazione territoriale - afferma Maria Giovanna Mangione,
presidente dell'Ordine degli Agronomi e dei Dottori Forestali di Agrigento - La misura di
cooperazione e cid che possiamo fare come Agronomi e Dottori Forestali € un punto
movente molto forte nel nuove modo di progettare e produrre, capace di mettere in stretto
contatto produttore & consumatore, Ed & qui e adesso che occorre avers una responsabilita
inclusiva: deve appartenere a ognuno di noi il nuovo modo di vivere nella tutela di quello
che abbiamo oggi preservandolo per le generazioni future”,

Assume, dunque, fondamentale importanza il ruclo degli Agronomi e dei Dottori Forestali
"all'interno di questo processo di rivoluzione culturale rispetto alla necessita del mangiare e
di alimentarsi - spiega Pietro Lo Nigro, presidente della Federazione regionale Odaf - Mon
pud esserci produzione senza attivita di ricerca e studio. La nostra & una visione in continua
evoluzione certamente per quanto riguarda I'adeguamento ma i principi sono comungue
tecnici e scientifici. In questa logica non abbandoniamo il concetto della valorizzazione
territoriale che si inserisce in un contesto globale e in questa direzione prediligiamo quello
che nella logica finisce per dare i risultati miglicri”,

&nche in agricoltura l'innovazione assume un ruclo particolarmente importante e sono
diverse "le innovazioni introdotte nel progetto - dettaglia Margherita Amenta, coordinatore
scientifico e ricercatore Crea - e tra queste si inserisce il trasferimento alle aziende del
concetto di un prodotto biologico sicuro, pulito, sano e sostenibile. In tal senso saranno
valorizzati | sottoprodotti provenienti dall'industria agrumaria, l'innovazione nel settore del
compost e la valorizzazione delle biomasse per migliorare la fertilitd dei terreni e del suolo”

Curants il convegno si & parlate anche di marmellate e di grani antichi siciliani.

"Ci sono marmellate funzionali che rientranc nelle esigenze del mercato di oggi - sottolinea
Micolina Timpanaro, responsabile Azione 7 e ricercatore Crea - Il consumatore & maolto pid
attento a cié che consuma, ai prodotti che fanno bene alla salute. Ecco perché vogliamo
utilizzare le sostanze ancora presenti nei sottoprodotti agrumari per arricchire una
marmellata, usando sostanze biologicamente attive che fanno bene alla salute”

"L'Azione & del progetto prevede la caratterizzazione qualitativa e tecnologica dei grani
antichi siciliani che hanno un elevato contenuto proteico e in glutine che ha una qualita
diversa rispetto a quella contenuta nelle varietd moderne - commenta alfic Spina,
ricercatore Crea e responsabile Azione 8 - Questi grani presentano un maggior contenuto
in minerali e in fibre e si adattano molto bene al biclogico perché non hanno bisogno input
chimici e possono fare a meno della concimazione azotata di copertura e di diserbo chimico
perché hanno una taglia molto elevata e riescono a soffocare le erbe infestanti”

Qual &, dunque, il ruclo del Consorzio Isola Bio Sicilia nel contesto del progetto A++47
"Senza dubbio - dice Giuseppe Craparo, innovation broker — ha un ruolo propulsore per

I'innovazione delle aziende agricole biologiche del territorio mentre il progetto intende
applicare la metodologia di ricerca sul campo biologico per renderlo ancora pid sostenibile e

creando una sorta di economia circolare all'interno della stessa azienda con input positivi
che non pesano sull’ambiente & non impattano sul territorio”.
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